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SanVigilio - Pinot Grigio

I | ltalie

Frisse, fruitige geur. De smaak is droog met veel sap,
elegant en zuiver en een tikje notig na. Verfijnd en
harmonieus van karakter.

Serveren bij lichte visgerechten, schaaldieren zoals
garnalen, salades.

Rueda 'Tres Cantos' - Verdejo

= Spanje

Fruitige, licht stuivende neus, waarin ananas, iets
venkel. Elegante smaak, fris met tonen van appel,
citrus, anijs en kruiden. Sappig in geur en smaak.

Serveren bij lichte visgerechten, schelpdieren, pasta's
met vis, groentegerechten zoals asperges, salades.

Rosenhof - Oaked Chardonnay

B= Zuid-Afrika

Geurig boeket van gele perzik, tropisch fruit en een
vleugje karamel. De smaak heeft houttonen en
romige vanillearoma's. De lange afdronk toont hints
van tropisch fruit en citrus.

Serveren bij rijke (gerookte) visgerechten, pasta’s,
salades, groentegerechten, Risotto.

- €2600
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Chablis 375 ml

I B Frankrijk

Frisdroge Chablis met een minerale, complexe smaak.
Goudgroen van kleur met een schoon en ferm karakter.
Naast een kenmerkende frisheid heeft de wijn een soepele,
milde smaak. Zo smaakt een echte Chablis. -
= €21,50

Als aperitief, bij lichte visgerechten, schaal en
schelpdieren, groentegerechten en salades, milde
kazen.

Pago Mota - Chardonnay

= Spanje

In de geur exotisch fruit, ananas, citrus, boter en toast van
het hout. Volle filmende smaak met een toets van hout,
vettig van smaak, wat gekruid en verfrissend en dik

tegelijk. L fdronk.
egellj ange araron : €32.50

Serveren bij visgerechten (ook gerookt), pasta's,
rijstgerechten, Aziatische smaken, groentegerechten,
salades.

Ried 'Kugelberg' - Grliner Veltliner

= OOstenrijk

Aroma’s van groene en rode appels, een hint citroen,
iets peperig. Elegante smaak, fris en levendig, milde
kruidigheid en een sappige, knisperende afdronk.

Serveren bij lichte visgerechten, salades,
groentegerechten, geitenkaas.

Mosbacher - Riesling

== Duitsland
Frisse, aromatische geur van citrusfruit. Droge,

minerale inzet en vervolgens een aangename,
redelijk rijke smaak met rijpe, expressieve zuren,
citrus en wit fruit.

Serveren bij visgerechten, schaal- en schelpdieren,
asperges.
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Domaine JPB - Sancerre Sauvignon Blanc
B B Frankrijk

Stuivende geur waarin buxus en florale tonen te
herkennen zijn. Aangenaam levendig en droog met
veel wit fruit en citrus tonen ondersteund door een
minerale afdronk.

Lichte visgerechten (niet gerookt), schaal- en
schelpdieren, salades, groentegerechten, lichte en
frisse kazen zoals Grottin Chavignol, een specialiteit
uit het naburige dorp.

Fratelli Zeni - Lugana Vigne Alte

B B ltalie

Typische geur van rijp fruit, perzik en citrus. Ronde
aanzet met speelse zuren en delicaat fruit. De
afdronk is zacht en lang.

Serveren bij gerechten met zeevruchten, gebakken
zoetwater- of oceaanvis, gekookte garnalen, blank
vlees en groentegerechten.

Fram - Chenin Blanc

B= Zuid-Afrika

In de neus tonen van witte perzik en subtiele kruiden.
De smaak is gebalanceerd tussen fruit en het lichte
eiken met een frisse doch ronde afdronk.

Serveren bij gegrilde en gebakken vis, schelp- en
schaaldieren en groentegerechten.
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Laurarie - T'wines Rosé
1 0 Frankrijk

Intense fruitige aroma'’s van bosaardbeien, goede
zuurgraad. Een ronde frisse evenwichtige rosé.

Heerlijk zomer aperitief, serveren bij vis, schaal en [
schelpdieren, lichte vleesgerechten, geroosterd of SB €520
gegrild van de bbq, pastasalades,

groentegerechten.

Paquette - Provence
I 0 Frankrijk

In de neus perzik, gekonfijte abrikoos, witte
E| bloemen. Zachte en elegante smaak, heerlijk fris
met milde zuren en een lange finale.

== Serveren bij stevige visgerechten, kreeft,
langoustines. Mediterrane smaken, pasta’s,
gedroogde hammen en worstsoorten.

Corvezzo - Prosecco

B B italié

Een Prosecco met fijne smaken van appel en peer,
gevolgd door delicate tonen van acaciabloemen.
Klein zoetje maar wel genoeg frisheid om als
aperitief te schenken.

Heerlijk als aperitief, bij lichte visgerechten,
garnaaltjes en salades.
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= Spanje
¢  Klein rood fruit zoals kersen en bessen in de geur,
lichte houtlagering. Sappige, romige structuur met
tonen van kersen en zachte tannine. [
g € 5,20

1 Bodegas 1898 - Tempranillo

Als aperitief of rode huiswijn, bij lichte rood- kalfs- en
lamsvleesgerechten, Iberico, gevogelte zoals eend,
pittige en harde kazen.

Terre Di Marca - Merlot
B | ltalié

Aangename, elegant zachte wijn met tonen van rood

jammig fruit (bramen, bessen, kersen) en wat

viooltjes. In de smaak rijp fruit, klein zoetje, zwarte g €6,00
bessen, iets cassis en ronde romige aroma'’s, lichte

houtlagering en soepele tannines.

s

BBl Ip a4ia)
-

Serveren bij lichte vleesgerechten, lichte visgerechten,
salades.

Corvezzo - Primitivo 'Posidone'

B B 1talié

In de geur een toon van vanille, fruit en chocolade.

Een intense en volle smaak met veel zwart en rood [

fruit met zachte tannines en een lange finale. g € 6,20

Serveren bij rood vlees, wild, eend, stoofschotels
in combinatie met specerijen en zoete
componenten.
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Bodegas Muga - Rioja

== Spanje

Elegante neus met wat aardbei, rood fruit en lichte
houttonen. Prettig ontwikkelde smaak, romige
zachte tannines, gedomineerd door rood fruit, ook
wat gestoofd fruit en ceder, zeer toegankelijk met
een milde, elegante afdronk.

Serveren bij rood vlees, lamsvlees, wild op diverse
bereidingsmethoden, stoofvleesgerechten, pittige,
harde en blauwschimmelkazen.

Wairau River - Pinot Noir

@l Nieuw-Zeeland

In de geur een parfum van rozen en rode bessen,
naast licht eiken. De smaak is zacht, lang en
complex, maar niet zwaar, met tonen van rijpe
bessen, mokka.

WAIRAU
RIVER

Serveren bij lichte vleesgerechten, Iberico, lam en
gevogelte, stevige visgerechten van de grill,
pasta'’s, gerechten met paddenstoelen.

Alexandre Burgaud - Beaujolais-Villages
I 0 Frankrijk

Aroma's van bessen, framboos, viooltjes en kersen.
In de mond is deze beaujolais medium, aangenaam
zacht en plezierig, met voldoende concentratie,
frisse zuren, licht aards en rijpe tannines.

Serveren bij lichte vleesgerechten en gevogelte,
risotto’s, paddenstoelen- en groentegerechten,
gedroogde hammen en worstsoorten, milde kazen.
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Lalande-de-Pomerol 375 ml
I 0 Frankrijk

Redelijk brede, maar niet te zware Lalande de
Pomerol. Sappig fruit, licht aardse tonen van laurier
en leer, iets eiken, mooie balans met in de afdronk
een zachte kruidigheid..

Serveren bij gegrild en gebraden vlees, harde/pittige
kazen.

Fratelli Zeni - Bardolino Classico

0 1 1talié

In de geur zacht rood fruit, als kers, bosbes, aalbes.
Soepele aandronk, goede vulling, gezond fruit, licht
en elegant, met een aangename frisheid.

Serveren bij lichte vleesgerechten, blank
gevogelte, tamme eend, pastaschotels,
groentegerechten.

Martin WalRmer - Spatburgunder
B Duitsland
Helder, licht rood van kleur. Verfijnde geur en zwoel,

rood fruit, zoals aardbei en kersen, maar ook aardse
aroma's en iets rokerig.

SATRURGUN

ammmw Serveren bij lichte vleesgerechten. Ook een prima
optie bij rijke visgerechten.
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Errazuriz don maximiano

Bam Chili

Deze wijn biedt een enorme complexiteit. Een zeer
fruitige wijn zowel in geur en smaak. Aroma's als
kersen, cassis, framboos, zoete specerijen en
bittere chocolade. Een klasbak uit Chili met een zeer
elegante afdronk.

Geniet van deze unieke Don Maximiano in combinatie
met pasta'’s, rood vliees, Camembert.

Fratelli Zeni - Valpolicella Ripasso
B B italie

Geconcentreerde geur van viooltjes, rood kersenfruit.
Rijke, volle inzet. Droog met een intense smaak
waarin veel rood fruit, kersen en morellen. In de

afdronk iets licht zoet van rozijnen en een licht bitter.
e €41,50

Serveren bij geroosterd en gegrild rood vlees,
stoofgerechten, combinaties met specerijen,
Aziatische smaken, pittige, harde kazen.

Morey - Pinot noir

J B Frankrijk

lets gebroken rood, zuivere geur van klein rood fruit.
In de mond een volle aanzet, soepel met wat aardse
tonen, elegant met veel intensiteit, rijk, gezond met
fijne, verfrissende zuren.

Serveren bij stevige visgerechten, eend, gerechten met
truffel/paddenstoelen, vegetarische groentegerechten
en milde tot half pittige kazen.



