
Voorgerechten

Carpaccio van ossenhaas

Beef Tataki

Krokante mac en cheese

Cajun Gamba's

Visproeverij

Hollandse garnalencocktail

Rucola, Parmezaan, notenmix
Keuze tussen: truffelmayonaise & pestomayonaise
€ 14,50

Caponata, gebakken uitjes, olijfolie, grof zeezout
€ 19,00

Parmezaanse kaas, bospaddenstoel, 
rucola, zongedroogde tomaat, kimchi mayonaise
€ 12,50

Op Zuid-Amerikaanse wijze, gemarineerd in cajun-chimichurri boter 
Geserveerd met stokbrood
€ 18,50

Proeverij van gerookte paling, gerookte zalm, 
hollandse garnalen & huisgemaakte tonijnsalade
Geserveerd met stokbrood 
€ 21,00

Hollandse garnalen, cocktailsaus, cherrytomaat, peterselie
€ 21,50

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!



Soepen & starters

Tomatensoep

Soep van de chef

Flatbread

Stokbrood

Mediteraanse tomatensoep met gepofte puntpaprika, chorizo, 
room, basilicum & grove croutons
€ 8,50

€ 8,50

Dagprijs

Stokbrood geserveerd met tomaten tapenade & kruidenboter
€ 5,00

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!



Hoofdgerechten

Indische kalfssukade

Hamburger

Portobello burger

Kipsaté

Ossenhaas medaillons

Langzaam gegaarde kalfssukade met Indische kalfsjus
Indische bitterbal, oesterzwam, shiitake, haricots verts
€ 24,00

Rundvlees van de grill, cheddar, spek, augurk, tomaat, rode ui
compote, BBQ saus
€ 24,50

Portobello uit de oven, truffel, rucola & parmezaanse kaas
€ 20,00

Huisgemarineerde kipsaté met satésaus
Geserveerd met atjar & kroepoek
€ 21,50

Kleine tournedos 
Geserveerd met seizoensgroenten
Keuze tussen: jus & peper-roomssaus

100 gram: € 19,00
200 gram: € 37,50

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!

Geserveerd met friet



Hoofdgerechten

Heilbot

Surf & turf

Zeebaars

Kabeljauw

Gebakken heilbotfilet, roseval aardappeltjes, seizoensgroenten &
langoustinesaus
€ 34,50

Duo van ossenhaas en gamba’s, seizoensgroenten, huisgemaakte
chimmi-churrie & cajunboter
€ 29,00

Op de huid gebakken zeebaarsfilet, linguine pasta, tomaat-
bassilicum tapenade, caponata
€ 24,50

Gebakken kabeljauwfilet, seizoensgroenten, beurre Blanc,
grove mosterd & paling
€ 29,00

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!

On the side 
Aardappelgratin met prei & parmezaan          € 7,50

Loaded fries          € 7,00
Extra friet met mayonaise          € 5,50

Geserveerd met friet



Dessert

Coupe van chef

Poffertjes

Dagprijs

Geflambeerde poffertjes, amaretto, kaneelijs
€ 9,00

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!

Dame blanche 2.0
Vanille ijs, mascarpone, krokantje van pure chocola, 
dulce leche, brownie
€8,50

Affogato tiramisu
Vanille ijs, mascarpone, tiramisucrunch & espresso
€ 8,00



Starters

Beef tenderloin carpaccio

Beef Tataki

Crispy mac and cheese

Cajun Gamba's

Fish tasting

Dutch shrimp cocktail

Arugula, Parmesan, nut mix 
Choice between: truffle mayonnaise & pesto mayonnaise 
€ 14.50

Caponata, fried onions, olive oil, coarse sea salt 
€ 19.00

Parmesan cheese, wild mushroom, arugula, sun-dried tomato,
kimchi mayonnaise 
€ 12.50

South American style, marinated in Cajun chimichurri butter 
Served with baguette 
€ 18.50

Tasting of smoked eel, smoked salmon, Dutch shrimps & homemade
tuna salad 
Served with baguette 
€ 21.00

Dutch shrimps, cocktail sauce, cherry tomato, parsley 
€ 21.50

Allergens? ask the wait staff!



Soups & starters

Tomato soup

Chef's soup

Flatbread

Baguette

Mediterranean tomato soup with roasted pointed pepper, chorizo, 
cream, basil & coarse croutons
€8.50

€ 8,50

Daily price

Baguette served with tomato tapenade & herb butter
€5.00

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!



Main courses

Indian veal steak

Burger

Portobello burger

Chicken satay

Beef tenderloin medallions

Slowly cooked veal steak with Indian veal jus
Indian bitterbal, oyster mushroom, shiitake, haricots verts
€24.00

Beef from the grill, cheddar, bacon, pickle, tomato, red onion
compote, BBQ sauce
€24.50

Portobello from the oven, truffle, arugula & parmesan cheese
€20.00

Home marinated chicken satay with satay sauce
Served with atjar & prawn crackers
€21.50

Served with seasonal vegetables

Choice between: gravy & pepper-cream sauce

100 grams: € 19.00
200 grams: €37.50

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!

Served with fries



Hoofdgerechten

Halibut

Surf & turf

Sea bass

Cod

Fried halibut fillet, roseval potatoes, seasonal vegetables &
langoustine sauce
€34.50

Duo of tenderloin and prawns, seasonal vegetables, homemade
chimmi churrie & Cajun butter
€29.00

Sea bass fillet fried on the skin, linguine pasta, tomato-bassil
tapenade, caponata
€24.50

Fried cod fillet, seasonal vegetables, beurre Blanc, coarse
mustard & eel
€29.00

Allergenen? Vraag het bedienend personeel!

On the side 
Potato gratin with leek & parmesan           €7.50

Loaded fries           €7.00
Extra fries with mayonnaise           €5.50

Geserveerd met friet


