
Welkom in ons prachtige restaurant aan de bruisende
haven van Volendam. Ieder seizoen brengen wij een

nieuwe kaart uit. Deze kaart is met zorg en liefde
samengesteld door ons gepassioneerde team van 

chef-koks. Wij werken nauw samen met lokale
leveranciers, om zo de beste kwaliteit te kunnen leveren. 

In de zomer strekt het terras van Lotje Wine&Dine zich
uit langs de kade, de perfecte plek om te genieten van het

prachtige uitzicht op de pittoreske haven. 

Naast dineren kunt u bij ons ook terecht voor een
heerlijke high wine of high tea.



Beef Tataki
Kort heet gebraden getrancheerde ossenhaas

Geserveerd met caponata, balsamico, reypenaer & strofriet 
€ 19,-

Voorgerechten

Carpaccio Van Ossenhaas
Flinterdun gesneden carpaccio, rucola, reypenaer,

pijnboompitjes & truffelmayonaise
€ 14,-

Tartaar Van Tonijn
“Aan tafel bereid”

Vers gesneden rauwe tonijn,  mangoblokjes, tomaat & sesam
Geserveerd met krokante ciabatta, wasabicreme & een basilicum-portsaus 

€ 18,50

Cajun Gamba’s
Gamba’s op Zuid-Amerikaanse wijze gemarineerd in cajun-chimichurri boter  

Geserveerd met stokbrood
€ 17,50

Burrata Uit De Oven
Tomaat op drie verschillende manieren bereid met 

parmezaanse kaas & basilicum
Geserveerd met geroosterd brood

€ 14,50

Visproeverij
Proeverij van gerookte paling, 

gerookte zalm & huisgemaakte tonijnsalade
Geserveerd op stokbrood 

€ 19,-

Allergie of dieetwensen? Vraag het bedienend personeel! 



Voorgerechten

  Tomatensoep
Mediteraanse tomatensoep met gepofte puntpaprika,

chorizo, mascarpone, basilicum & grove croutons
€ 8,50

Oosterse Viscurrysoep
Diverse vis, kokos, venkel & paprika

Geserveerd met een garnalen loempia
€ 9,-

Soepen

Stokbrood
Stokbrood geserveerd met 

tomatentapenade & kruidenboter
€ 5,-

Brood

Lotje’s Brood
Brood uit de oven 

gevuld met raclette kaas & ui
Geserveerd met aioli

€ 9,50

Allergie of dieetwensen? Vraag het bedienend personeel! 



Kipsaté
Huisgemarineerde kipsaté met papadum & satésaus

Geserveerd met zoetzuur & kroepoek
€ 22,50

Hoofdgerechten

Vitello Tonato
Langzaam gegaarde kalfssukade met kalfsjus

Geserveerd met krokant van aardappel, 
kappertjes & tonijnsaus

€ 24,50

Hamburger
Rundvlees van de grill belegd met zoetzuur van

komkommer & rode ui, oude kaas, 
uitgebakken spekjes & pikante Koreaanse mayo

€ 19,50

Ossenhaas Medaillons
Kleine tournedos  

Geserveerd met gebakken oesterzwam 

Keuze uit:
Stroganoffsaus
Rode wijnsaus

100 gram: € 19,-
200 gram: € 37,50

Allergie of dieetwensen? Vraag het bedienend personeel! 

Geserveerd met friet



Portobello Burger
Portobello met oude reypenaer kaas uit de oven, truffel,

rucola & parmezaanse kaas
Geserveerd op een pretzelbol

€20,-

Gegratineerde Zalm
Gegratineerde zalm uit de oven met een 

witte wijn-kaassaus, tomaat, venkel & gnocchi 
Gegarneerd met rivierkreeftjes

€ 29,-

Hoofdgerechten

Linguine Met Gamba’s
Romige linguine pasta met 

seizoensgroenten & cajun gamba’s
€ 25,-

Kabeljauw
Gebakken kabeljauwfilet met seizoensgroenten, 

beurre blanc, grove mosterd & paling
€ 27,50

Allergie of dieetwensen? Vraag het bedienend personeel! 

Geserveerd met friet



Affogato
Vanille ijs & espresso

€ 6,50
Supplement chocola: €3,-

Dessert

Baskische Cheesecake

Dame Blanche 2.0
Vanille bourbonijs, chocolade cremeux, 

karamel-choco-velvetsaus
€8,50

Allergie of dieetwensen? Vraag het bedienend personeel! 

Affogato Tiramisu
Vanille ijs & espresso 

€ 8,-
Supplement chocola: € 3,-

Sinaasappel & koffie
Geserveerd met roomijs

€ 7,-


